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Du verger aux papilles propose pa @

Bannir le gaspillage
gaspillag
Devancant les bananes et les oranges, la pomme est le fruit préfére des menages francais qui en
consomment 17 kg par an en moyenne®. Si l'attente des consommateurs est forte, la nature, elle, ne
produit pas que des fruits « suffisamment beaux ou sains pour étre presentes », Or le culte de la
qualité entraine des millions de tonnes de gaspillage tous les jours. Pour freiner cette tendance
plusieurs initiatives ont récemment eté lancées : campagnes chocs, label « les gueules ca

SEes » sur

es fruits et legumes hors-norme ou encore recherche de valorisation de chaque fruit,

Objectif zéro gachis

La Pink Lady® répond & des exigences de qualité stric

70 a75% des fruits

es. En maoyenne

produit un arbre le: gnent. Alors g

deviennent les autres ? Gildas Guibert, responsable technique,

recherche et développement pour une station de conditionnement Pink

Lady”, explique comment la filiére valorise 10 production. « Les

pommes qui tombent avant méme détre ramas nt bro

se décomposer au plus vite et enrichir |a vie microbienne de la

re

lles qui sont cueillies sont acheminees vers la station puis prises
usqu'a huit fois en photo afin détre triées en fonction de leur couleur et
de leur calibre. Environ 7 sur 10 deviennent des Pink Lady®. Parmi elles

es plus petites, adaptées a la main et a la bouche des enfants, sont

commercialisées sous la marque PinKids 5 autres connaissent un

destin différent. » En fonction des partenariats locaux, les pommes
peuvent étre mises en sac pour les particuliers, transformees en tartes

pourlaca

tine, en compotes, en chips de pomme Lays ou en jus

Tropicana par exemple. « Ces démarches permettent aux producteurs

de valoriser toute leur production et d'agir pour fenvironnement, confie
Gildas Guibert. En ce sens, la philosophie Pink Lady® est une locomaotive

qui rayonne sur les autres variétés. »
Lire aussi : « Du verger aux papilles : quelle aventure ! »

Méme les pourries connaissent une seconde vie

La pomme est vivante. Si, malgre toutes les précautions, elle p

une pourriture susceptible dévoluer, elle est mise de coté et tout de

méme utilisée. Elle peut servir au processus de méthanisation

{production de biogaz et fabrication de compost) ou alimenter le bétail

de la région. « Une autre voie va a mon avis prendre de l'ampleur, réy

Gildas Guibert st la bioconversion. On livre actuellement 150 tonnes

par an a une entreprise locale qui éiéve des mouches Hemertia, Les

arves, vo S, Se nourris:

tde nos résidus agricoles, puis sont

sechees, broyees et transformees en farine, riche en proteines. Cette

nourriture est ensuite donnée aux poules et aux poissons. Cest

vraiment plaisant de a pomme

pourrie est valorisée
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