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Du verger aux papilles proposé par @

Un festival de saveurs

Parfums de feuille verte ou d'anis, saveurs de banane ou de noisette, effiuves de caramel ou de coing

une fois passees au four... Les pommes possedent une diversité aromatique exceptionnelle

Gourmandes, parfumées, équilibrées, rustiques, toniques ou douces, elles séduisent les amateurs et

t les cuisiniers.
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Soupcons de rose et de vanille

La Pink Lady® possede une coloration inimitable, un arrondi particull

un juste équilibre entre sucre et acidité, une chair croquante et juteuse,

ainsi qu'une multitude de parfums. Des accents de vanille en passant

par des notes de rose, la douceur fondante du miel ou encore le cété

acidulé des agrumes. En l'accordant a d'autres produit:

méme des godts insoupconnés ve en petite

boudin noir, Iégére dans un rouleau de prin enterrine de

ps, fre
chévre et irrésistible en version pomme d’amour au foie gras. La Pink
aredeb.

ajoute du pep's aux Saint Jac

Lady® sublime aussi le tar

accompagne parfaitement le magret. Pour les desse

I'apothéose ! En mille-feuilles, moelleux, tartes rustiques, cheesecat

cupcakes ou muffins, elle est une merveilleuse alliée pour |es patissiers.

Lire aussi : « Bannir le gaspillage »

Les plus grands chefs en raffolent

De nombreux chef

iment cuisiner ia Pink Lady® et la proposent ala

carte de leur restaurant. Tenue a la cuisson, &g

acidité, arémes pui nts... s

qualités culinaires et qustatives

éveillent leur imagination. La chef patiss

re Nina Métayer, élue

meilleure patissiére par Gault et Millau en 2017, a « travaillé le produit
dans son ensemble, sans rien oublier, du trognon a la peau, pour en

extraire toutes ses saveurs, si particuliéres ». Résultat : le Palais aux

pommes Pink Lady®, un biscuit sablé a la vanille surmonté d'un gateau

aux noisettes, une ganache a la vanille et un insert compotée de

pomme, A I'Auberge de Flora, la chef Flora Mikula prend un plaisir fou a

destructurer et transformer la pomme en gelée, en sel, en chipset en

cidre chaud. En Belgique aussi, la Pink Lady” fait parler delle. Jean

« Jaime

Philippe Watteyne du restaurant lcook & Mons s'enthousiasme

le fait quelle ne s'oxyde pas trop vite aprés épluchage et quelle soit trés

Je la travaille crue en fines lamel

juteuse S, Mais aussl en compote

en pickels dans un vinaigre de pomme bien

assaisonneé... un vrai délice ! ». « Avec sa chair blanche et sa peau rouge

roseée, elle assure sensualite, f eur et \ » rencherit Ste

Buelens de I'Esco a Wetteren.
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